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BISKUVILI MUHALLEBI

1 su bardagi seker

3 yemek kasigi nisasta
3 yemek kagigi un

1 litre st

50 gr tereyagi

1 paket vanilya

Derin bir tencerece sut, un, nisasta ve seker kaynayincaya kadar karistirilir. Kivami yogunlasip kaynamaya
baglayinca muhallebi ocaktan alinir ve 50 gr tereyagi tencereye konup eriyinceye kadar karistirilir. Bu islemden
sonra sutll muhallebi yemeye hazirdir. Ama isteseniz derin bir salata kasesine biraz biskuvi ile yepyeni bir tath
etkisi de yaratabilirsiniz. Biskuvileri elinizle ufalayin kaseye biraz muhallebi biraz biskivi dékin. Kat kat degil
parga par¢a olmali. Daha sonra buzluga atip en 3 saat dondurun. Donmus biskivili muhallebinizi diz bir tabagdin
Uzerine ters gevirerek salata kasesinden gikarabilirsiniz. Yine tzerini biskivi kirintilari ile stsleyebilirsiniz.
Dilimleyerek servis etmek oldukga pratiktir.
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