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BISKUVILI MUHALLEBI

1 It. st

1 su bardagi toz seker

1 su bardag pirin¢ unu

1 paket vanilya

Bisklvi karigimi igin:

2 corba kasi§i toz seker

1 paket sade bisk{vi

1 cay bardagi ceviz yada findik igi
1 adet elma

1 muz

Bir kapta sitd ve piring ununu iyice 1 karistinin. Koyulagsmaya basglayinca sekerini ekleyerek muhallebi kivamina
gelinceye kadar karistirin. Son olarak vanilyayi ekleyin. Biskivileri t6z haline getirin. Rendelenmis elmalari
sekerle' karigtirarak 2 dk. kadar pigirin. Muzu, findigi bisklvi kangiminin igine ilave edin. Kuplarin igine sirayla bir
kat bisklvi karigimi bir katta muhallebi koyarak kat kat déseyin. Uzerini siislemek i¢in dovilmUs ceviz ya da
findik i¢i serpin. Dolapta soguduktan sonra servis yapin.

ML® Muhallebi i¢in tiklayin

Fotograf "haci karagdz" tarafindan génderildi. 21.08.2020
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