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BISKUVILI MOZAIK PASTA

100 gr tereyagi

1.5 ¢ay bardagi toz seker

1.5 ¢ay bardagi st

4 yemek kagig kakao

350 gr pdtibor biskivi

1 cay bardag iri dévilmUs antepfistigi (Uzeri igin)

Teflon bir tencere yada sosluk i¢cinde margarini eritin, stitl ve kakaoyu ekleyerek karigtirarak kaynatin.
Kaynayan sute ince ince kirdiginiz yada kiydiginiz gikolatalari ekleyin ve ocaktan alin.

Gikolatalar yumusayinca biraz daha karistirarak iinmaya birakin. Ara sira karistirarak gikolatanin hafiften
yogunlasmasini saglayin.

Genis bir karistirma kabina biskuvileri kirin ve gikolatall sosu biskuvilerin Gzerine dékiin. Tim sosu biskivi ile
karistirin.

Varsa kalibiniza yoksa mutfak tezgahiniza streg filmi serin ve biskuvili karigsiminizi setregin Gzerine dokun.
Sonrasinda pastanin lzerinde folyo ile kaplayarak derin dondurucunuza yerlestirin.

1-2 saat dinlendirdikten sonra ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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