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MEYVELI BISKUVILI PASTA

2 adet muz

2 paket kakaolu biskuvi
Kremasi icin:

2 adet portakal

1 paket vanilya

3 su bardagi sit

1 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagiJi nisasta
4,5 corba kagiJi toz seker
75 gr margarin

1 paket kedi dili biskivi

Meyveli Bisklvili Pasta[?nin kremasini hazirlamak igin vanilya, yumurta sarisi, sana klasik yag ve un, nisasta,
seker ve situ bir tencereye ekleyerek pisirmeye baglayin. Krema kaynadiktan sonra Ugte birini sosunu
hazirlamak igin ayirin. Geri kalaninin tzerine biskuvileri kirarak kremaya katin.

Yukarida belirtilen miktarda portakall rendeleyerek kremaya ekleyin. Daha sonra muzlari ince ince kesin ve
biskuvilerle beraber karigima katin. Srekli olarak karistirin ve sonra yagli bir kek kalibinin tizerine dékin. Bir
sireligine buzdolabina koyun. Meyveli Bisk(vili Pasta buzdolabinda soguduktan sonra ayirdiginiz kremanin
icerisine portakal suyu sikarak karistirin. Son olarak pastayi servis tabagdinin tizerinde ters ¢evirerek pasta
sosunu Ustine dékan. Dilerseniz portakal dilimlerini pastaniza dizerek, ssleyebilir ve servise sunabilirsiniz.
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