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BISKUVILI LOKUM TATLISI

Mubhallebisi igin:

1 su bardagi toz seker
1 su bardadi + 2 yemek kasigi un
4 yemek kasigi kakao

1 litre st

2 yemek kagsigi tereyagi
Tabani igin:

1 paket pdtibér biskivi
Arasi icin:

1 paket toz krem santi

1 su bardag st

Pétibdr biskiviyi mutfak robotundan gecirerek 6gutin.

Dikddrtgen tepsinin dibini streg filmle kaplayn.

Oguttiguniz bisklvileri streg filmin Gzerine yayin.

Un, kakao ve sekeri sos tenceresinde karigtirin.

Bir yandan tel ¢irpiciyla hizli hizli ¢irparak sutl yavas yavas ilave edin.

Sutlin tamamini ekledikten sonra tencereyi ocaga alin.

Yiksek ateste surekli ¢irparak muhallebi kivamina kadar pisirin.

Ocaktan aldiginiz muhallebinin igine tereyagini ilave edip iyice karistirin.

Muhallebiyi biskuvilerin Gzerine her tarafi esit olacak sekilde yayin ve sogumaya birakin.

Oda sicakhigina gelen tatly! buzdolabina koyup sertlesmesi igin bekletebildiginiz kadar bekletin.

Sit ve krem santi tozunu ¢irpip kremayi hazirlayin.
Buzdolabindan ¢ikardidiniz tatlinin Gzerine kremay! yayin.
Tatly) boyuna doért pargaya bdlp, her parcayi da enine Gge ayirin.

Bu pargalari rulo haline getirin. Arzu ederseniz (zerine biraz daha 6gutilmus bisklvi ya da kakao serperek

goruntustnG guzellestirebilirsiniz.
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