Malzemeler: 2 limon, 3 yemek kasidi un, 3 yemek kasigi misir nisastasi, 1 su bardagi seker, 4 su bardag su,
potlbor biskivi.
Uzeri igin: potibdr biskivi ve toz antepfistidi.

Limon sikilir, bir tencereye aktarilir, Gzerine 4 su bardagi su, seker, un ve nisasta katilarak soguk olarak iyice
karnstirilir, daha sonra orta atese oturtulur.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biskuvili-limon-peltesi-vt82776
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/biskuvili-limon-peltesi-113178.jpg
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/biskuvili-limon-peltesi-113178_1.jpg

Peltenin Gzerine bir sira p6tibdr biskuvisi dizilir.
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Peltenin (zerine ikinci sira pdtiboér biskavisi dizilir.

Biskuvilerin Gzerine son kez limon peltesinin kalani dékulur.
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Peltenin Gzeri diizeltilerek sogumasi beklenir, biraz agikta soguduktan sonra buzdolabina kaldirilarak en az 1
saat buzdolabinda bekletilir.

Buzdolabindan ¢iktiktan sonra, Uzeri biskuvi kiriklari ve toz antepfistigi ile suslenir.

Dilimlenerek servise sunulur.
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