BISKUVILI VE LIMONLU MUHALLEBI

1 litre st

3 yemek kagigI misir nisastasi
5 yemek kasidi un

1,5 su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagi limon suyu
1 cay kasig vanilya

1 limon kabugdu rendesi
Yarim cay bardagi portakal suyu
Uzeri icin:

Hindistancevizi veya targin
Ara kat igin:

1 paket sade biskivi

Sit, un, toz seker, misir nisastasi ve vanilyayi karistirin. Atese alin ve yavas yavas karistirmaya devam edin.
Portakal ve limon suyunu ekleyin. Muhallebi kivamina gelince atesten alin.

Muhallebiyi kiigtk kaselerin lgte birlik kismina bosgaltin. Uzerlerine 1-2 tane biskivi dizin. Kalan muhallebiyi de
en Ustlerine paylastirin. Uzerini istege gére Hindistan cevizi veya targinla sisleyin.
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