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BISKUVILI KOLAY PASTA

2 paket p6tibodr bisklvi,

2 ¢orba kasiJi kakao,

yarim paket erimis margarin,
2 ¢ay bardag sit.
Muhallebisi icin:

1 litre s(t,

2 ¢orba kagsig misir nisastasi,
2 ¢orba kasiJ! piringunu,

1 adet yumurtanin sarisi,

1 paket vanilya,

7 corba kasigi seker,

yarim pakette az margarin.

Biskuvileri kirn. Genig bir kaba alin. Uzerine 2 gorba kasigi kakaoyu, yarim paket erimis margarini ve 2 cay
bardagi sttu ekleyin. lyice karigtirin. Hazirladiginiz bu harci kare seklindeki bir cam tepsiye yayin. Muhallebi igin
tencerede sUtd, misir nisastasini piringununu, yumurtanin sarisini, vanilyayi, sekeri ve margarini karistirin.
Karigtirarak koyulasana dek pisirin. Hazirladiginiz muhallebiyi tepsiye dizgln bir sekilde yaydiginiz biskvili
harcin tGzerine dokin.

Muhallebi heniiz sicakken Uzerine kakao serpin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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