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BISKUVILI KEK

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardadi gazoz
Yarim ¢ay bardagi siviyag
2 corba kasiJi kakao

1 kabartma tozu

1,5 su bardagi un

1 paket petibér biskiivi

Yumurtalar derin bir kaba kirlyoruz ve toz sekerle birlikte seker eriyene kadar ¢irpiyoruz. Daha sonra kakao
siviyag gazoz ve kabartma tozunu ekliyoruz ¢irpmaya devam ediyoruz. Azar azar un ilave edip kivamini ¢ok kati
olmayacak sekilde ayarliyoruz. Dikddrtgen kek kalibinin tabanina ve kenarlarina biskivi diziyoruz. Hamuru
kaliba dékip Uzerine tekrar biskivi diziyoruz ve 6nceden isinmig 180 dc firinda pigiriyoruz. Firindan ¢ikarip
soguttuktan sonra kaliptan ¢ikarip dilimleyerek servis yapiyoruz.
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