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BISKUVILI KASIK PASTASI

Tabani igin:

1 paket kedidili biskivi
1 su barda@ kadar stt
1 tath kasidi granll kahve
1 tath kasigi seker
Kremasi igin:

1 litre st

1 su bardagi toz seker
3 yemek kasigi un

3 yemek kagsigi nisasta
1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigdi tereyagi
1 paket toz krem santi
Cikolata sosu igin:

150 gram sutlU ¢ikolata
200 gram krema

Kremasi igin sit, seker, un, nisasta ve yumurta sarisini tencerede bir araya getirip ¢irpin.

Ocaga alip muhallebi kivamina gelene kadar karistira karigtira pisirin.

G6z gz olana kadar pisirdiginiz muhallebiyi Gzeri kabuk tutmasin diye arada karistirarak iinmaya birakin.
Cikolata sosu i¢in kremayi kaynayana kadar isitin.

Cikolatayi parcalara bolip kremaya ilave edin ve eriyene kadar karistirin.

Tereyagini ve krem santiyi de sosa ekleyip mikserle ¢irpin.

Diger tarafta site sekeri ve kahveyi ekleyip glzelce eritin.

Biskavileri bu karigima batirip firin kabinin tabanina dizin.

Uzerine kremay ve ¢ikolata sosunu dokdin.

Dilerseniz bu islemi bir kez daha tekrarlayin.

Kasik pastasini 4-5 saat buzdolabinda soduttuktan sonra tabaklara kagsiklara bélUstirerek servis edin.
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