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BISKUVILI KABAK TATLISI

1 kg balkabagi

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi su

1 paket petibér biskivi
yarim su bardagi ceviz igi
1 paket krem ganti

1 su bardagi soguk st

1 tath kasidi margarin

Kabaklari tencereye yerlestirin. Uzerine sekerini ve suyunu ekleyip kisik ateste kabaklar iyice yumusayincaya
kadar pisirin. Pisen kabaklari hemen ayri bir kaba alip piire haline getirin ve sogumasi igin bekletin. St ve krem
santiyi iyice girparak buzdolabinda dinlendirin. Kare bir tepsiye ilk 6nce tencerede kalan gerbete buladiginiz
biskuvileri bir sira dizin. Uzerine ikiye boldigiliniz kabak plresinden sirliniiz. Onun Uzerine de yine ikiye
siraslyla surdikten sonra Uizerini ceviz ile sisleyin. 2 saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra soduk olarak
servis yapin.
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