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BISKUVILI BALKABAGI

400 gram ayiklanmig balkabagi

1 su barda@ + 1 ¢orba kasiJi tozseker
Yarim paket p6tibér biskivi

1 corba kasigi dolusu toz antepfistiJ

Ayiklanmis ve dogranmis balkabagini bir tencereye dizin. Uzerine tozgekeri serpin ve tencerenin kapagini
kapatip, 4-5 saat bekletin. Daha sonra tencereye alip, kendi suyu ile pigirin. Pisen balkabagini ¢atalla ezin ve
orta blyUklUkte bir cam kabin igine yarisini yerlestirin. P6tibor biskiviyi ufalayin. Balkabaginin tzerine biskivi ve
toz antepfistigini serpin. Kalan balkabagini biskivinin tizerine yayin. Soguduktan sonra dilimleyerek servis
yapin.
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