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BISKUVILI KABAK TATLISI (DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

2 kg bal kabagi

1 paket petibér biskivi

2 yemek kagsidi pudra sekeri
Muhallebisi i¢in:

7,5 litre sut

6 yemek kasigi bugday unu
1,5 cay bardag toz seker

1 paket vanilya

Yeteri miktar su

Bal kabagdi temizlenir, dilimlenir ve tencereye konur.

Gok az miktar su ilave edilir, tencerenin kapagdi kapatilarak kisik ateste pisirilir. Kabaklarin pistigi, ¢atal
batirilarak kontrol edilir.

Ardindan suyu stzllerek bir kaba alinir.

Kabaklar ¢atal ile ezilerek plre haline getirilir.

Robottan gegirilen bisklviler derin bir kabin iginde pudra sekeri ve kabaklarla birlikte iyice harmanlanir.
Hazirlanan kabak harci servis yapilacak tepsinin zeminine yayilir.

Muhallebisi i¢in, sit, bugday unu, toz seker ve vanilya bir tencereye konularak koyu bir kivam alana kadar
karigtirilarak pisirilir ve muhallebi g6z g6z olmaya basladiginda alti kapatilir.

Daha 6nce hazirladigimiz kabak harcinin Gzerine dokllerek yayilir ve duzeltilir.

Soguyan biskvili kabak tatlisinin Ustiine istege bagl olarak krem santi eklenebilir.

b

© lezzetler.com tarif no:162838 - adi:Biskuvili Kabak Tatlisi (Diizce) « gdnderen:Yemekhane « indirme tarihi:03.04.2025 - 08:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biskuvili-kabak-tatlisi-duzce-vt115092
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/biskuvili-kabak-tatlisi-duzce-162838.jpg
http://www.tcpdf.org

