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BISKUVILI IRMIK TATLISI

1 litre st

1,5 su bardagi seker
10 ¢orba kasIg! irmik

1 paket vanilya

1 corba kasigr margarin
1 paket kakaolu biskvi
Uzeri icin:

1 su bardag findik

Sut, seker ve irmik bir tencreye konur, orta ateste sirekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Atesten
almadan hemen 6nce margarin ve vanilya katilir. Islatiimig Borcam'a tatlinin 1/3 ' konur, dizeltilir. Uzerine bir
sira biskdvi dizilir. Karigimin kalan yarisi konur, yayilir. Bir sira daha bisklvi dizilir. Kalan tath da yayildiktan
sonra Uzerine iri gekilmis findik serpilir. Bir gece buzdolabinda bekletildikten sonra kare keserek servise sunulur.

ML® Muzlu irmik Tatlisi igin tiklayin

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 08.04.2024
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