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BISKUVILI IRMIK TATLISI

1 paket kakaolu biskiivi
1 su bardagi seker

9 yemek kagigi irmik

1 litre st

1 paket vanilya

Uzeri igin;
Hindistancevizi

Damaklari gatlatan efsane sitlli irmik tatlisi tarifimiz igin 6ncelikle derin tenceremizi alalim.

Icine soguk sutl, sekeri ve irmigi koyalim. Kisik ateste boza kivamina gelene kadar karigtirarak pisirelim.
Muhallebimiz kaynayip Uzeri g6z g6z olunca ocaktan almadan énce vanilya ekleyelim ve karistirdiktan sonra
ocaktan alalim. )

Simdi de tathmizin yarisini borcama dékelim. Uzerine kakaolu biskivilerden 1 sira dizelim.

Kalan muhallebiyi de biskivilerin Gzerine bogaltalim.

Irmik tathmiz ihdiktan sonra buzdolabina kaldirarak birkac saat dinlendirelim.

Buzdolabinda iyice dinlenen tathimizi ¢ikaralim ve dilimleyelim.

Servis sirasinda lizerine tercihe bagli ceviz, hindistancevizi veya targin serpebilirsiniz.
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