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BISKUVILI IRMIK TATLISI

https://migros.com.tr

11t sut

7 corba kasigr irmik

14 corba kasigi toz seker
1 paket vanilya

16 adet potibor biskivi
Uzerine ¢ikolata sosu

1. Tencereye sUt, irmik ve sekeri koyup karigtira karigtira pisirelim.
2. Kaynayinca altini kapatip vanilyayi ekleyip karigtiralim.

3. BlyuUk kare borcami islatalim.

4. Muhallebinin yarisini bogaltalim Ustline biskiviyi dizelim.

5. Kalan muhallebiyi biskuvilerin Gstlne dokup Ustunu dizeltelim.
6. Soguyunca dolaba koyup 1,2 saat dinlendirelim.

7. lyice soguyunca dilimleyip gikolata sosla sisleyip servis yapalim.
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