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BİSKÜVİLİ İRMİK TATLISI

https://migros.com.tr

1 lt süt
7 çorba kaşığı irmik
14 çorba kaşığı toz şeker
1 paket vanilya
16 adet pötibör bisküvi
Üzerine çikolata sosu

1. Tencereye süt, irmik ve şekeri koyup karıştıra karıştıra pişirelim.
2. Kaynayınca altını kapatıp vanilyayı ekleyip karıştıralım.
3. Büyük kare borcamı ıslatalım.
4. Muhallebinin yarısını boşaltalım üstüne bisküviyi dizelim.
5. Kalan muhallebiyi bisküvilerin üstüne döküp üstünü düzeltelim.
6. Soğuyunca dolaba koyup 1,2 saat dinlendirelim.
7. İyice soğuyunca dilimleyip çikolata sosla süsleyip servis yapalım.
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