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BISKUVILI HELVA

1 cay bardagi un

1 cay bardagdi toz seker
3,5 ¢cay bardagi st

1 corba kasigr margarin
1 vanilya

1 paket cicibebe bisklvi

Tencereye unu sekeri alip yavas yavas st ekleyerek ¢irpmaya basliyoruz.

Tencereyi ocada alip ¢irpma teliyle ara sira girparak muhallebimizi pisiriyoruz.

Daha sonra atesten alip vanilya ve margarini ekliyoruz ¢irparak sogutuyoruz.

1 paket cicibebe bisklviyi veya farkl bir biskivi olabilir rondodan gegirip toz haline getiriyoruz.

Soguyan muhallebimizin igine biskuvilerimizi déklyoruz ben 1 avug kavrulmus kadayif vardi onlari da ekledim.
Biskuvileri iyice muhallebiye yediriyoruz ve kaselerin igine doldurup bastiriyoruz.

Daha sonra kaseyi servis tabagina ters gevirerek helvamizi kolayca ¢ikariyoruz ve Uzerine gilekli sos gezdirip
servis yaplyoruz.
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