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BISKUVILI HAVUC TATLISI

2 su bardagi toz seker

1 paket petibdr biskivi

1.5 su bardagi déviuimds ceviz
200 gr krema

1/2 su bardag hindistancevizi
2 adet havug (blytk boy)

Havucu rendeleyin. Toz gekerle beraber suyu ¢ekilene kadar pigirin. Soguyunca doviilmisg biskivi ve cevizi
koyarak karistirin. Servis tabagina yayin. Uzerine ¢irpilmig kremayi yayin. Hindistancevizi ile sisleyin.
Buzdolabinda 2 saat bekletin. Servise alin.
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