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BİSKÜVİLİ HAVUÇ TATLISI

2 su bardağı toz şeker
1 paket petibör büskivi
1.5 su bardağı dövülmüş ceviz
200 gr krema
1/2 su bardağı hindistancevizi
2 adet havuç (büyük boy)

Havucu rendeleyin. Toz şekerle beraber suyu çekilene kadar pişirin. Soğuyunca dövülmüş bisküvi ve cevizi
koyarak karıştırın. Servis tabağına yayın. Üzerine çırpılmış kremayı yayın. Hindistancevizi ile süsleyin.
Buzdolabında 2 saat bekletin. Servise alın.

© lezzetler.com tarif no:73466 • adı:Bisküvili Havuç Tatlısı • gönderen:Ahmet Senyelli • indirme tarihi:02.04.2025 - 06:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biskuvili-havuc-tatlisi-vt54739
http://www.tcpdf.org

