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BISKUVILI ELMA TATLISI

Malzemeler:

4 adet elma

8 corba kasi§i toz seker
8 tath kasigi tereyagi

1 tath kasidi tarcin

8 adet pdtibor biskivi

2 ¢orba kasigi marmelat

Yapimi:

Biskdiviler robottan gegirilerek un haline getirilir. Uzerine marmelat eklenir, iyice karistirilir. Eimalar soyulur,
cekirdek yatagi ¢ikarilir. Hazirlanan elmalar firin kabina dizilir. Gekirdek oyuklarina biskivili malzeme
paylastirilir. Uzerlerine énce 1'er ¢corba kasigi seker konur, sonra 1'er tath kasigi tereyadi birakilir. En son targin
serpilir. Finn kabinin agzi aliminyum folyo yada yagl kagitla kapatilir. 5nceden isitilmig 190 derece firinda 20-25
dakika pisirilir. Soguyunca servis tabagina aktarilr.
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