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BISKUVILI DONDURMA

Cilekli dondurma

Kremali dondurma

6-7 adet savoyer biskivi
antepfistikl dondurma igin:
3 bardak sit

1 bardak toz seker

1 cay bardagi badem

2 fincan krem santi

3 yumurta sarisi

1 tath kasigi bal

100 gr. antepfistigi

Cilekli ve kremali dondurmalari hazir alin.

Fistikl dondurma icin, fistiklari ve bademleri sicak suda 3 dakika kadar bekletin, sonra ayiklayarak temizleyin.
Sonra firinda kavurun, ezerek toz haline getirin.

S0ty krem santiyle birlikte 1sitin.

Yumurta sarilarini sekerle cirpin, iyice karistiJi zaman bali ve azar azar sitl ekleyerek birka¢ dakika ateste
tutun.

Kaynamadan atesten indirip sogumaya birakin.

Kuruyemislerle karistirarak dondurma kalibina yerlestirip buzluga koyun.

Servis yapmadan 6nce; derince aliminyum dikddrtgen bir dondurma kalibina, dnce bir kat ¢ilekli dondurma ve
sonra bir kat fistikl dondurma ddseyin Gzerine kremali dondurmanin yarisini, sonra savoyer biskuvilerini ve
bosluk kalmamasina dikkat ederek, kalan kremall dondurmayi dégeyin.

Uzerini yagh kagitla kapatin ve 3 saat buzlukta bekletin.

Servis yapacagdiniz zaman iyice sogutulmus dikddrtgen servis tabagina kalibi ters gevirerek yerlestirin,
isterseniz krem santi ve fistik igiyle stsleyin.
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