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BISKUVILI CILEKLI RULO

1 paket petibodr
Mubhallebisi igin:

Yarim paket margarin

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 kilo st

Arasi icin:

1 paket gilekli krem ganti
Uzeri igin:

1 paket cilekli sos

Ik olarak 1 paket petibdri rondodan gegirin iyice toz haline getirin. Sonra muhallebisini yapamaya basglayalim.
Margarini ve unu orta boy bir tencereye koyuyoruz ve yag eriyene kadar topaklanmamasi igin karistir. Sonra
tencerenin igine yavas yavas 1 kilo siiti dékelim. Sonra sekerini de dokelim ve siirekli karigtirarak kaynayana
kadar pisirelim. Ocaktan aldiktan sonrada mikserle putUrleri kalmamasi igin giizelce karistiralim. Daha sonra
robottan gegirdigimiz petiborleri firin tepsisisine iyice yayalim. Onun {izerine yavagca biskUler topaklanmadan
pisirdigimiz muhallebiyi yayalim ve buzdolabinda 1 saat bekletelim. Sonra ¢ilekli krem santimizi bir kapta
¢irpalim ve soguyan muhallebinin Gzerine sUrelim. Tekrar buzdolabina koyalim ve 1 saat daha bekledikten
sonra tepsimizdekileri Ustten 4 kez yandan da 2 kez keselim ve olasan pargalari yavasca rulo haline getirelim.
En son olarak da cilekli sosumuzu pisirelim ve servis yaparken tzerine dékUp servis yapalim.
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