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BISKUVILI CILEKLI RULO PASTA

6 adet biyik boy cilek

200 gram sade biskivi
200 gram kakaolu biskdivi
2 adet yumurta

1 cay bardagi sit
Muhallebi igin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi tepeleme un
1 paket vanilya

2 corba kagig tozseker
Uzeri igin:

1 su bardagi file antepfistidi

Sade biskiviyi elle ufalayin. 1 adet yumurta ve yarim ¢ay bardagi st ekleyip hamur elde edin. Streg filme sarip
buzdolabinda 10 dakika dinlendirin. Ayri bir yerde kakaolu bisklviyi elle ufalayin. 1 adet yumurta ve yarim ¢ay
bardagi st ekleyip hamur elde edin. Streg filme sarip, 10 dakika dinlendirin. Muhallebi i¢in soguk sit, yumurta,
un ve toz sekeri tencere alip, karigtirarak pisirin. Vanilyayi katin ve sogumaya birakin. Hamurlarin Gzerindeki
streg filmleri gikarip, 6nce sade hamuru elinizde dikdértgen olacak sekilde agin. Diger hamuru da ayri sekilde
hazirlayip, Ust Uste yerlestirin. Uzerine muhallebiyi yayip, tek sira halinde boylamasina gilekleri yerlegtirin. Rulo
seklinde sarip, file antepfistigina bulayin. Streg filme sarip, bir gece buzdolabinda dinlendirin. Dilimleyip servis

yapin.
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