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BISKUVILI CHEESECAKE

Emine Beder

150 gr. margarin

2 ¢orba kagiJi st

2 paket yulafl biskivi

Kremast:

1 cay bardagi sit

1/2 paket krem santi

1 paket labne peyniri (200 gr.)

1/2 su bardagi pudra sekeri

1/2 paket ananas veya muz jélesi
Sosu:

1 su bardagi su

1,5 corba kasigi nisasta (tepeleme)
3 corba kasig seker

3-4 kivi veya muz, ananas gibi meyveler(dilimlenmig)

Bir kapta biskivileri un haline gelene dek dévelim. icine erimis margarini, siitii ekleyerek hamur haline gelene
dek karistiralim. Biskavi hamurunu koseli bir kaliba bastirarak yerlestirelim. Krem santiyi st ile ¢irparak
koyulagtiralim. Jdleyi 1/2 bardak sicak su ile eritelim. Jéle soudugunda igine pudra sekerini, krem santiyi ve
labne peyniri ekleyerek mikserle 1 dk. ¢irpalim. Kremay bisktvi hamuru Uzerine yayarak dilimlenmis meyveleri
kremanin Uzerine dizelim. Tencereye suyu, nisastayi ve sekeri alalim. AJir ateste ve surekli karigtirarak tzeri
g6z g6z olana dek pigirelim. Sosu atesten alip sogutarak meyvelerin Gizerine gezdirelim. Buzdolabinda birkag
saat beklettikten sonra servis yapalim.
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