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BISKUVILI CEVIZLI KUPLAR

125 gr margarin

1 su bardagi un

750 ml sut

2 adet damla sakiz

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

8 adet kakaolu pdtibor biskivi

1 su bardag irice dévilmis ceviz

Genis bir tencerede yagi erittikten sonra unu tencereye katin. Surekli karistirarak kavurun. Soguk sutl yavas
yavas ekleyin. Koyulasana kadar karistirdiktan sonra sekeri ekleyin. Sakizi tencereye koyun. Olugan karisimi
15-20 dakika kadar mikser ile ¢irpin.

Girpma islemi bittikten sonra her bir kupa bir tath kasigr muhallebi koyun. (muhallebiyi kasikla asagdiya dogru
ittirin) bir potibori blylk parcalara kirip kupa ekleyin.

1 tath kasidi muhallebi ve 1 tath kasigi ceviz ekleyin. Uzerlerini strecle kapatip buzdolabinda bekletin.
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