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BISKUVILER

Milli E@itim Bakanhg

Bisklvi Hamurunun Hazirlanmasi

Bisklvi s6zcUgunun altinda yatan pisirme teknigidir. Biskivi hamuru iki kere pisirilir.

Bu pisirme teknigi, hamuru iyice kuru ve sert yapmaya yarar. Béylece hazirlanan yiyece@in daha uzun
saklanmasi mimkin olmaktadir. Bu dzellik, saklama sartlarinin pek de iyi olmadigi dénemlerde biskivinin
yayginlagmasina yol agmistir. ]

Bisklvi yaparken hamurunun hazirlanisina ve kivamina dikkat etmelisiniz. Ister gikolatall, ister findikli olsun;
biskUvinin kii¢cUk ¢apta ve boyutlarda olmasina 6zen gdstermelisiniz. Bisklvi hamuru ne kadar kalin olursa ve
tepsiye ne kadar kalin sekilde dizilirse; lezzeti, o derece azalacaktir. Kalin sekillendiriimis hamur, hem sekil hem
de lezzet agisindan biskivi olmaktan ¢ikar. Bir hamurun kalinca pisirilmesi ile ince bir tabaka seklinde pigirilmesi
lezzet agisindan oldukga farklilik gdsterir. Kalin sekillendirilmis hamurun pisirme siresi uzatilsa da firinda ne
kadar uzun tutulsa da icleri daima yas ve yumusak olur. Bu sekilde hamurun i¢i yumusak kalmakla birlikte; bu
durum, hamurun Ustinin kurumasina neden olacaktir. Biskivi hamuru ince oldugu takdirde ise firnda
kuruyacaktir.

Bisklvi hamuruna elinizle sekil vereceginiz gibi, hamurlari sekillendirmek i¢in hamur sikma torbasi
kullanabilirsiniz. Bunun disinda hamura kasik ile de sekil verebilirsiniz.

Burada dikkat etmeniz gereken nokta, hamuru kasik ile tepsiye diziyorsaniz, sekillerinin diizgiin olmasina 6zen
gostermelisiniz.
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