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BISKUVILI BUZLUK PASTASI

1 paket kakaolu petibér biskiivi
1 paket toz krem santi (sade)

1 su bardagi soguk st

1 adet muz

1 adet kivi

2 yemek kasigi damla ¢ikolata
Sosu igin:

4 yemek kasigi toz ¢ikolata sosu
1 su bardag st

1 tath kasidi toz antepfistig

1 adet cilek

Krem gantiyi bir bardak sitle iyice katilasana dek, bir mikser yardimiyla ¢irpin ve derince bir kaba alin.
Ustline biskivileri elinizle pargalayarak ufalayin.

Muzu ve kiviyi klicUk ki¢Uk dograyip ekleyin, damla cikolatayi da ilave edin.

Guzelce karigtirin.

Bir kaseyi streg filmle kaplayn.

Icine hazirladiqiniz karisimi bosaltin, buzlukta bir gece beklettikten sonra servis edeceginiz zaman ¢ikartip bir
servis tabagin alin.

Cikolata sosu bir bardak sutle surekli karistirarak pisirin ve kaynamaya bagladiktan sonra 3 dakika daha ateste
karistinip, altini kapatin.

Tamamen soguyana dek ara ara karistirip, kabuk tutmasini engelleyin.

Pastanizin Ustlne sogumus olan ¢ikolata sosu gezdirin, antepfistidi ile stsleyerek servis edin.
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