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BISKUVi VE HINDISTANCEVIZLI KREMA

200 gr kepekli biskuvi

60 gr findikli akide sekeri

6,5 corba kagigr margarin

1 cay bardad seker

2 adet yumurta

3 corba kasig misir nisastasi

2 su bardagi sut

Yarim su barda@i hindistancevizi rendesi

1 ¢corba kasigi ince dogranmis hindistancevizi

5 gorba kagsidi margarini kisik ateste eritin. Biskuvileri elinizde ufalayip robotta un haline getirin. Minik dogranmig
40 gr findikli akide sekeri ve erimig margarin ilave edip karistirin.

18 cm ¢apindaki bir kalibi yagli kagitla diseyin. Bisklvili karigimi dékin ve yemek kagiginin sirti ile dip ve
kenarlara bastirarak yapismasini saglayin. Buzdolabina koyup donmasini bekleyin. Yumurta, seker ve nigastay!
topaksiz bir karigsim oluncaya kadar mikserde ¢irpin. S(tl isitip azar azar dokerek ve tahta kasikla karigtirarak
ilave edin. Bir tencereye dokip devamli karigtirmak suretiyle kisik ateste 5 dakika streyle pigirin. Pisirdiginiz
kremay! atesten alip kalan yagi ilave edin. Karistirp sogumaya birakin. Sojuduktan sonra hindistancevizi
rendesini ilave edip karigtirin. Hazirladiginiz bu kremay! biskvilerin Gzerine dikin. Bir spatula ile dizeltin ve
kalan hindistancevizi rendesini Uzerine serpin. Ayirdiginiz 20 gr findikli akide sekeri ile sisleyip buzdolabinda 1
saat bekletin.
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