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BISKUVI UZERiI KREM PEYNIRLI KANEPE

150 gram un

60 gram dévulmus ceviz
50 gram musir nigastasi
100 gram tereyagi

30 gram ddévilmis findik
15 gram pudra sekeri

1 adet yumurta aki

Bir tutam tuz

Peynir kremasi igin

100 gram Raclette peyniri
Suslemek igin Findik

Biskuvi icin tereyagi ve tUm malzemeleri yumurta akiyla yogurun. Hamuru yuvarlayip buzdolabinda 60 dakika
dinlendirin. Merdaneyle ac¢ip 24 adet 5 cm ¢apinda yuvarlaklar olusturun.

Yagl kagit serili firin tepsisine dizin. 180 derece firinda 15 dakika pisirip sogumaya birakin.

Krema icin Raclette peynirleri karistirin. Kremayi sikma torbasina doldurup biskivilerin tGzerine aktarin. Findikla
susleyip servis yapin.
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