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BISKUVI TOPU

50 Gr Sana Hamurisi

0,5 Su Bardagi un haline getirilmis findik
1 Gay Bardagi st

1 Cay Bardagi kuru meyve

2 Paket petibdr bisklvi

1 Yeterince hindistan cevizi

1 Paket kakaolu pasta kremasi (lizerine)

Biskdivileri mutfak robotunda un haline getirin.Derin bir kaba alin, lizerine findik unu, eritilmis SANA HAMURISI
ve sutl ilave edip iyice karistirn.Minik pargalara kestiginiz kurutulmus meyveleri ekleyip elinizle yuvarlaklar
hazirlayin. Tepsiye dizip buzdolabinda yaklasik 1 saat dinlendirin. Pasta kremasini tarifine gére hazirlayin.
Hazirladiginiz toplari kremaya batirin,tepsiye dizin Gzerine hindistancevizi serpin buzdolabinda biraz
dinlendirdikten sonra servis edin.
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