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BISKUVI TATLISI

1 adet yumurta

1 klicUk paket margarin
2 kahve fincani tozseker
6 kahve fincani un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 fiske tuz

Badem veya ceviz igi
Serbeti:

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi su

Serbet malzemesinden serbet hazirlayip sogumaya birakiniz.

Unu hamur tahtasina eleyiniz.

Unun ortasini agip, icerisine 1 yumurtayi, yumusak haldeki margarini, pudrasekerini, vanilya ve kabartma tozui
koyup, bir hamur yapiniz.

Hamuru 5-10 dakika dinlendiriniz.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip, elle biraz dizeltip, firin tepsisine koyunuz.

Hamurlarin Gzerlerine birer badem veya ceviz yapistirip, kizdirilmis firina tepsiyi koyup, orta isili firinda altini ve
UMUnG pembe renkte pisiriniz.

Finndan gikinca Uzerine 6nceden hazirladiiniz soguk serbeti dokindiz.

Serbeti emince servis yapiniz.
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