%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BISKUViI TABANLI VE KARAMELLI TART

2 paket damla cikolatali biskivi
50 gr margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi un

1 su bardagi ¢ekilmis findikigi
150 gr bitter cikolata

150 ml krema _

100 gr krema Uzeri igin

yarim su bardag toz seker

1 yemek kasigi su

1 paket vanilya

Biskvileri kiiglik pargalara ayirip derin bir kaba alin. Uzerine eritilmis margarin, un, findik igini ekleyip iyice
karigtirin. Tart kabini yaglayin. Hamuru kaliba yerlestirin. 160 derecelik firnda 20 dk pisirin. Kremay! isitin igine
bitter cikolatayi ekleyin. Firindan ¢ikardiginiz tart soguduktan sonra ¢ikolatall kremayi Uzerine yayin.
Buzdolabinda dinlendirin. Tencereye toz seker ve suyu alip karamel rengi alana kadar pisirin. Kremayi ekleyip
karistirin. Vanilyayi ekleyin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz tartin Gzerine hazirladiginiz sosu ekleyin.
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