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BISKUVI

150 Gr Sana Klasik
3 Corba Kagigi su
5 gr kabartma tozu
2 Adet yumurta

4 Su Bardagi un

1 Cay Kasigi tuz

1 Adet limon

1 Su Bardagi seker

Tepsi icinde margarini pargalayin, margarin yumusak olmalidir. Margarin Gzerine yumurta, yumurta sarisi, sivi
yag, seker, kabartma tozu ve margarin koyun. Karigimin tizerine limon kabugu rendeleyin, un ilave ederek
karisimi topak yapin. Uzerini drterek, dinlenmesi igin 20-30 dakika buzdolabina koyun. Merdane ile hamur acip
yarim santim kalinlik elde edin. Kalip yardimi ile kurabiyeler yapin (Farkl kaliplar kullanabilirsiniz). Pargalari
elinizle istediginiz boyuta getirebilirsiniz. Tepsi altina pisirme kagidi sererek kurabiyeleri Gzerine déseyin.
Tepsiyi firn igine koyarak firini ¢alistirin.
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