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BISKUVI

1,5 su bardagi un,

175 gram tereyagi,

1 adet yumurtanin aki,

1 su bardagi pudragekeri,

1 paket vanilya,

yarim paket kabartma tozu,
1 su bardagi tozseker

Ununun ortasini gukur geklinde agin. Oda sicakliindaki tereyagini, pudragekerini, yumurtanin akini, vanilyayi ve
yarim paket kabartma tozunu ilave edin. lyice karigtirdiktan sonra kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde
edene dek yodurun. Hamuru U¢ esit parcaya ayirin. Bu pargalari uzun bir rulo seklinde yuvarlayin. Tozsekeri
dikdértgen seklindeki bir tepsiye yayin. Hamur rulolarini sekerde yuvarlayin. Keskin bir bigakla verevine 2 cm
genisliginde kesin. Gok hafif yaglanmis tepsiye dizin. Orta hararetli bir firnda yaklasik 15 dakika pigirin.
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