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BISKUVI KREMALI PASTA

1 adet hazir kek

1 cay bardagi sit

1 paket cikolata kremali biskivi
10-15 adet bebe biskivisi
Kremasi igin:

1 cay bardagi tozseker
2.5 su bardag st

1 paket vanilya

2 ¢ay bardagi un

1 adet yumurta

125 gr. margarin

Hazir kekin iki parcasini da sutle islatin. Alt parcasini servis tabagdina alin. Bebe biskuvisi, ¢ikolata kremali
biskivi ve bir cay bardagi sttt blendirdan gegirin. Kekin tzerine yayin. Diger keki Gzerine kapatip bekletin.
Kremasi igin tencereye sekeri, yumurta sarisini, unu koyun. Yavas yavas siti ilave edin. Koyu bir muhallebi
kivami alana dek pisirin. Tencereyi ocaktan alip, vanilyayi ve margarini ekleyin. Soguyunca pastanin her tarafini
kaplayacak sekilde surin. Dévilmus fistikla pastanin UGzerini sUsleyin. Buzdolabinda bekletip, soguyunca
dilimleyerek servis yapin.
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