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BISKUVI KAPAKLI SICAK GIKOLATA

6 kisilik gerekli malzame:
Sicak cikolata igin;

300 gr bitter ¢ikolata

5 ¢ay fincani st

1 cay kasigi tarcin

1 paket vanilya

1 tath kasidi tozseker
Biskivi hamuru icin:
2.5 su bardagi un

100 gr iri gekilmis findik
125 gr tereyag

1 su bardagi tozseker
2 yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 tutam tuz

30 gr bitter cikolata

1. Un, 60 gr findik, tereyagdi, seker, yumurta sarisi, vanilya ve tuzu bir kapta yogurun. Buzdolabinda 1 saat
bekletin. Hamuru yarim cm inceliginde ac¢in. Cay fincaninin adziyla yuvarlaklar kesin. Artan hamurlardan kapak
tutacaklarini hazirlayin. Hamurlarin tizerine yerlestirin. 180 derece firinda pisirin. Servis tabagina alip ilinmaya
birakin.

2. 30 gr cikolatay eritip biskuvilerin kenarina fircayla striin ve kalan findig serpistirip yapistirin. Sicak ¢ikolata
icin, sUtd bir kapta isitin. 300 gr cikolatay ilave edip kisik ategte eriyinceye kadar karigtirin. Targin, vanilya ve
tozsekeri ekleyip karistirin. SUtll ¢ikolatayi ocaktan alip ¢ay fincanlarina paylastirin. Onceden hazirladiginiz
biskuvileri fincanlarin Gzerine kapatip servis yapin.
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