B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BISKUVI ARASI KREMALI KANEPE

4 adet yumurta

1 su bardagi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 limonun rendelenmis kabugu
1 su bardagi toz seker

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
30 gram sanayagi

3 yemek kagigr kakao
Kremasi Igin:

1 paket toz krem santi

1 su bardag Sut

TAm malzemeleri derin bir kaba alip iyice karigtirin. Sivi kivamli hamuru, krema sikma torbasina doldurun. Firin
tepsisini yaglayip krema torbasindan hamurlari sikarak tepsiye birakin. Onceden isitilmis 160 derece firinda
yaklasik 15 dakika pisirin. Pigen biskivi kanapeleri firindan ¢ikarip sogumasi igin bekletin.

Krem santiyi paketin Uzerindeki tarife gére hazirlayin. Hazirladiginiz krem santiyi krema sikma torbasina
doldurun.

Soguyan biskuvilerin yarisinin Gzerine krem santi sikin. Diger biskGvilerini Gzerine kapatip servis tabagina alin.
Biskuvi kanepeleri yarim saat bekletip servis yapin.
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