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BISKREM KURABIYE

125 gr margarin

1 cay bardagdi sivi yag

2 yemek kasigi yogurt

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma ntozu

1 paket vanilya

1 adet yumurta

Aldigi kadar un

Aldigi kadar krem ¢ikolata

Margarin, sivi yag, yodurt, pudra sekeri, kabartma tozu, vanilya, yumurta karistirin. Aldig1 kadar un ilave edin.
Kulak memesi kivaminda bir hamur yogurun.

Bu hamurdan ki¢lk bezeler kopartin ve merdane yardimiyla agin ve inceltin.

Bir cay kasigi kadar krem ¢ikolatayr hamurun bir kenarina koyun ve hamurun diger yarisini Gzerine kapatin su
bardagini Gzerine bastirin.

Bardakla kesince Ust tarafi zaten kesince yapisiyor.

Tepsiye dizin ve 1sitiimig firnda hafif pembelesene kadar pigirin.

Fotograf "Omeralp Celik" tarafindan génderildi. 30.04.2020
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