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BISKIVILI ISLAK KEK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Paket hazir ¢ikolata sosu
100 gr Sana Margarin

1 Adet vanilya//kabartma tozu
1,5 Bardak izerine st

1,5 Bardak seker

1 Paket krem santi

4 Corba KagIJi st

1,5 Bardak un

1 Bardak ¢ekilmis ceviz

4 Adet yumurta

1 Paket potibdr biskivi

3 Corba Kagidi kakao

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. unu,kakaoyu,vanilini,kabartma tozunu ve 4yemek kasigi sittide ekleyip tekrar
¢Irpin. sana margarini eritip katin ¢ekilmis cevizi igine koyun dikddrtgen borcamda yaklasik 40 dk 180 derecede
keki pisirin.Krem santiyi 1 su bardagdi sitle ¢irpin. Cikolata sosunuda paketteki tarife gére hazirlayin kek pisince
1,5 su bardagi st kekin Ustline dékin.biskivileri kekin tzerine dizip sogumasini bekleyin Krem santiyi
biskivilerin Gzerine yayin ve daha sonra ¢ikolata sosunuda kremsantinin Ustine yayin.

© lezzetler.com tarif no:80702 « adi:Biskivili Islak Kek  gonderen:siksik « indirme tarihi:17.05.2024 - 05:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biskivili-islak-kek-vt59457
http://www.tcpdf.org

