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BISKEVIT (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

300 Gr Un

100 Gr Toz Seker

3 Adet Yumurta

100 Gr Taze Yogurt
100 Gr Sivi Yag

10 Gr Kabartma Tozu
5 Gr Toz Targin

100 Gr Kuru Uzim

Un, seker, kabartma tozu, seker, tar¢in harmanladiktan sonar tezgaha doékullp ortasi havuz seklinde agillir.
Diger kalan malzemelerde havuzun ortasina dokullp yodurma islemi yapilir. (hamur toplandiktan sonra fazla
yogurulmamalidir ) Tepsi sivi yagla yaglanir.

Hamur ele yapisacagindan dolayi elimizi de sivi yagla yaglarz.

Ceviz blytkligunde pargalar koparilip yuvarlanan hamurlar tepsiye dizilir.

Uzerleri yumurta sarisiyla yumurtalanir.

Onceden isitilmis olan firna 170 derecede 15 dk pisirilir.
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