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BISKETLI PILIC

1 adet tavuk gégsi

1 cay bardagi krema

1 su bardagi bezelye

1 kase mantar

3 adet domates

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

3 dig sarimsak

2 yemek kasigi siviyag
Bisket igin:

2 su bardagi un

4 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

100 gr margarin

1 su bardag st

1 yemek kasigi sirke

Karistirma kabina un, kabartma tozu, tuz, margarin alinir. Uzerine 1 su bardag sitiin igine yarim limon suyu
karigtirilarak hamura eklenir. Hamur ¢ok fazla yogrulmadan cay bardagi ya da gember yardimiyla kesilir. Bitigik
olarak tepsiye dizilerek 230 derecelik firnda pisirilir. Diger taraftan tavuk ince kesilerek tuzu ve baharat
ayarlandiktan sonra tek tarafl pisirilir. Ayrica tencereye siviyad, sogan ve mantar alinarak sotelenir. Daha sonra
Uzerine bezelye, domates, biber eklenerek sotelenmeye devam edilir. Pismesine yakin tavada ¢evrilmeden
pisirilen tavuklar ilave edilir. En son ocaktan alindiktan sonra tavuklar ¢ikarildiktan sonra krema eklenir. Pisen
ekmekler servis tabagdinin kenarina dizilir. Ortasina tavuk ve hazirlanan kremali har¢ dokilerek servis yapillir.
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