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BISE (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

3 bardak un

1 yemek kasigi sirke
1 cay kasig tuz

1 bardak sivi yag

Tepsiye bosaltilan una bir gay kasidi tuz ilave edilir, igine sirke dokilerek suyla yogrulur. Kivamini bulunca el
yaga batirimak suretiyle yogrulup hamur haline getirilir. Hamur ceviz blyikliginde kesilerek yuvarlanilir ve
oklavayla pasta tabagi blyukliginde agilarak yagda pembelesinceye kadar kizartilir. Servis tabagina alinan
bise, bu sekilde yenildigi gibi seker bali ya da pekmeze batirilarak da yenilebilir.

Not: Pismek s6zciginin Urfa'daki telaffuzu olan bismek sézctgiinden tdretilmigtir.
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