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BISCOTTI

1 su bardagi seker

1 adet rendelenmis portakal kabugu
Yarim ¢ay kasigi muskat cevizi rendesi
5 adet kakule

1 paket vanilin

1 su bardagi zeytinyag

4 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

1 su barda@i turna yemisi

1 su bardag@i findik

Yarim su bardagi badem
Antepfistigi

Kuru kayisi

Kuru 0zim

Kavrulmug badem

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin beyazi

3 yemek kasigi seker

ilk olarak unu bir kasenin igerisine koyup tizerine 100 gram toz seker, 1 cay kasigi kabartma tozu ve bir tutam
tuzu ekleyip ¢irpin.

Limon kabugunu beyaz kismi olmayacak sekilde rendeleyin ve karigimin icerisine ilave edin.

Kasenin orta kismina bir yer agin ve oraya iki adet yumurtayi ekleyin. Sonrasinda ise oda sicakliginda erimis
olan 30 gram tereyadini ve badem aromasini kaseye ekleyin.

Ardindan hamuru yogurun. Yogurma isleminden sonra ise hamurun Uzerini streg film ile kapatin ve 1 saat
buzdolabinda dinlendirin.

1 saat sonra ise dinlenmis olan hamurun tezgaha alin ve biraz yogurup Uzerine bastirin.

Kavrulmus badem, antep fistidi, dogranmis kuru kayisi ve kuru tzimu ekleyin.

Malzemeleri hamur ekledikten sonra tekrar yogurun ve hamurun her kismina bu malzemelerin gelmesine
yardimci olun. Ardindan hamuru ikiye bélln ve ince uzun olacak gekilde firin tepsisinin (izerine yerlesgtirin.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 30 dakika pisirin.

Pismis olan biscottiler firndan ¢ikarin ve 5 dakika bekleyin. Sonrasinda ise bir parmak kaliniginda verev dilimler
kesin.

Kesmig oldugunuz dilimleri firin tepsisine tekrar yerlegtirin ve 15 dakika daha pisirin.

Italyan mutfagindan sofralariniza gelecek olan enfes kurabiyeniz hazir!

Not: Biscotti, adini “iki kez pisirilmis” anlamina gelen yapim tekniginden aliyor.
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