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BISKOTTI
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2 yumurta

250 gr toz seker

350 grun

125 gr tereyag

1 paket kabartma tozu
1 corba kasigi sut

100 gr findik

Once yagi seker ile girpiyoruz daha sonra girpilmis yumurtalari yavas yavas ekliyoruz. Elenmis kuru malzemeleri
ekliyoruz, biraz daha ¢irptiktan sonra findiklari ekliyoruz, 1-2 dakika ¢irptiktan sonra en son sutl ekleyip, 1
dakika daha ¢irpip birakiyoruz. 175 derecede 6nceden isitiimig firina, yagli kagit tzerine malzememizi
dokuyoruz, 15 dakika pistikten sonra ¢ikartip dilimliyoruz ve sonra 15 dakika daha pisiriyoruz.

Not: italyanca&apos;da biscotto&apos;nun ¢ogul hali biscottidir. Kelime anlami, Ortagag Latince kékenli
biscotus, "iki kere pismis" demektir. Gok kuru ve uzun sure saklanabilen bir Griinmus ilk ortaya ¢iktiginda, ancak
benim verdigim tarifte tereyag oldugu i¢in ¢ok uzun sire saklanmasi zor.
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