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BISCOTTI

2 su bardagi tam bugday unu

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasig

3 adet yumurta (oda sicakliginda)
Dilerseniz 2 ¢orba kagsidi bal

3/4 su bardagi kinlmig findik

3/4 su bardagi kuru Gzim

1 tath kasidi vanilya 6z0tu

Finninizi 175 dereceye ayarlayin.

Ardindan tim kuru malzemeleri bir kapta karigtirin.

Bir bagka kapta, yumurtay mikserledikten sonra i¢ine bal ve vanilya ekleyip biraz daha mikserleyin.

Daha sonra kuru malzemeleri igine dokin ve karigtirin.

UzOmleri ve findiklari da ekledikten sonra tim malzemeleri karigtirin.

Hazirladi§iniz hamuru mutfak tezgahina aldiktan sonra hafifce unlanmig bir zemin Gzerinde yaklagik 5-6 cm.
eninde, Uzeri hafif basik iki adet uzun rulo hazirlayin.

Rulolari, yagl kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlesgtirin.

Onceden isitilmig 175 derece firnda 30 dakika kadar pisirin.

Ik pisirme islemi sonrasinda firindan ¢ikardiginiz ve oda i1sisinda kisa slre beklettiginiz rulolari keskin bir bicak
yardimiyla verev seklinde dilimleyin.

Dilimlenen biscottileri alti bos bir 1zgara teli Gzerine dizdikten sonra dnceden isitiimig 150-160 derece firinda 20
dakika daha pisirerek kurutun.

Kapag! kapali, vakumlu bir kavanozda uzun sure ilk tazeligini koruyacak sekilde kahve egliginde servis edin.
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