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BISCOTTI

3 adet yumurta

3/4 su bardagdi toz seker

3 yemek kagsigi tereyagi
Yarim su bardagi badem
Yarim su bardagi kurutulmus meyve (Uzum, kayisl, incir vb.)
3 su bardagi un

1,5 tath kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 adet portakalin kabugu
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Geyrek su bardagi toz seker

Firnni 170 dereceye ayarlayip isitmaya baglayin.

Un, kabartma tozu ve tuzu eleyip bir kasede karistirin.

Portakalin kabugunu rendeleyin.

Kabuklarini sicak su yardimiyla soydugunuz bademleri irice dograyin.

Kuru meyveleri de kiip kiip dograyin.

Yogdurma kabina tereya@i ve toz sekeri alip krema haline gelene kadar mikserle karistirin.

Bir yandan karigtirmayi strdurtp bir yandan yumurtalari teker teker ekleyin.

Rendelediginiz portakal kabugunu da ilave edip bir spatula yardimiyla iyice karigtirin.

Bademleri ve kuru meyve parcalarini da ekleyip karigtirmaya devam edin.

Hamuru unlanmig diiz bir ylzey Gzerine alip 5-6 santimetre eninde Uzerine basilmig iki adet rulo haline getirin.
Finn tepsisine yagh kagit serip rulolari buraya aktarin.

Yumurta sarisini ¢irpin ve rulolarin tzerine surtin. Toz sekeri yumurtanin Gzerine serpin.

Isinmig olan firina tepsiyi verin ve 30 dakika pigirin.

Rulolari firndan ¢ikarip verev dilimleyin ve dilimleri firinin 1zgara telinin Gzerine dizin.

150-160 derece civarina ayarladiginiz firnda 20 dakika daha kurutun.

Biscotti[Zlleriniz hazir. Hava almayan bir kapta sakladiginizda biscotti[?]ler tazeliklerini uzun siire koruyacaklardir.

Not: Biscotti, italyanca iki kere firnlanmis demek. Ozellikle kahvenin yaninda ok iyi giden bu kurabiyeler
isimlerini pigirilme tekniginden aliyor.
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