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BISCOTTI

2 adet yumurta

1 paket vanilya

1 su bardag findik

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

100 gram tereyagi

2 buguk su bardagi un
Yarim su bardagi kuru Gzim

Biscotti kurabiye yapmaya, oda sicakligindaki tereyagini derin bir kaba almakla baglayin.

Uzerine sekeri ilave ederek mikser ile 1 dakika ¢irpin.

Yumurtalari da ilave ederek cirpmaya devam edin. Biitliin malzemelerin iyice karistigina emin olun.

1 su bardag@i findigi iri kalacak sekilde déviin ve karisima ekleyin. Dilerseniz findik yerine badem, ceviz veya
damla gikolata koyabilirsiniz.

Kuru GzUmd, vanilyay da ilave ederek karistirin.

Kabartma tozunu ve ununu azar azar ekleyin.

Biraz yapiskan bir hamur elde edene kadar yodurun.

Biscotti kurabiye hamurunun elinize somun gsekline getirin.

Yagl kagit serdiginiz firin tepsisinin i¢ine alin. Elinizi islatarak hamurun tzerini dizeltin.

Hamur enine genisleyecegi igin ince yapmaya 6zen gosterin.

Onceden isittiginiz 180 derecelik firnda yaklasik 35 dakika, tzeri kizarana kadar pisirin.

Kizarmig butin kurabiyenizi, cok kalin olmayacak sekilde keskin tirtikl bir bigak yardimiyla dilimleyin.
Kestiginiz dilimleri finn tepsisinin igine dizin.

Tepsiyi dnceden 160 derece I1sitilmig firna verin. Her yeri iyice kuruyup, kizarana kadar pisirin.
Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin. Biscotti kurabiyeleriniz hazir.
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