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BISCOTTI

Milli E@itim Bakanhg!

170 g tereyadi

270 g toz seker

10 g kabartma tozu

10 g karbonat

720 g un

4 adet yumurta

1 yemek kasigi portakal rendesi

Firni, 165 dereceye ayarlayiniz.

Tereyadi ve pudra sekerini ¢irpicl ile ¢irpiniz veya tahta kasikla eziniz.

Yumurta ve portakal kabugunu da ekleyerek karigtiriniz.

Kabartma tozu, karbonat ve elenen un ile hamuru yogurunuz.

Hamura, hafif unlanmis tezgah Gzerinde 30 cm uzunlugunda, 7-8 cm genigliginde sekil veriniz.

Hamuru firin tepsisine alip 25-30 dakika pisiriniz.

Firindan ¢ikardiginiz biscottileri sogumaya birakiniz. Soguduktan sonra ekmek bigag ile verev dilimleyiniz.
Dilimlediginiz biscottileri firin tepsisine dizerek her iki tarafini (5[Zler) beser dakika pisirip kurutunuz.

© lezzetler.com tarif no:137274 « adi:Biscotti « gdnderen:gdz goz « indirme tarihi:16.04.2024 - 15:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biscotti-vt74554
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/biscotti-137274.jpg
http://www.tcpdf.org

