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BISCOTTI

https://yemek.name

50 gram margarin

110 gram seker

175 gramun

50 gram irmik

1/4 gay kagi§i tuz

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet yumurta (¢irpiimig)
1/4 su bardagi st

1/2 bardak findik

1/2 bardak damla ¢ikolata

Erittiginiz margarini sekerle karigtirarak ¢irpin.

Unu, irmidi, tuzu, kabartma tozunu ve vanilyayi bir kaba eleyin.

Uzerine margarin ve sekeri ekleyin. Hamur yumusayincaya kadar yogurun.

Kivamini yumusatmak i¢in Uzerine azar azar sut ekleyebilirsiniz.

Hamur yumusadiktan sonra igine buttin haldeki findiklar ve damla gikolatayi ekleyin.

Elde ettiginiz hamuru iki esit parcaya ayirin.

Firin tepsisine 20 cm[?ye 5 cm[?llik 2 dikddrtgen halinde yayarak, 160 derecede isittiginiz firnda kabarana
kadar, yaklagik 30 dk pisirin.

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Soguduktan sonra yaklasik 2 cm genigligindeki dilimler halinde dilimleyin ve tekrar firina verin.
lyice gevreklesene kadar, yaklasik 10 dk firnladiktan sonra ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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