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BISCOTTI

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket karbonat

1 su bardag findik

3 corba kasigi tereyagi
1 tutam tuz

1 paket vanilya

Derin bir kabin iginde un, kabartma tozu, karbonat, ve vanilyay eleyin. Bagka bir yerde tereyagini sekerle iyice
¢irpin. Igine yumurtalari teker teker cirpin. Elediginiz unlu karigsimi da tzerine dékip tim malzemeyi birlestirin.
Son olarak kavrulmus findiklari igine ekleyip hamuru hazirlayin. Hamuru rulo yapip kesmeden firina verin ve 25
dakika firinda pigirip ¢ikartin. Dilimlere kesip tekrar tepsiye dizin ve bu sefer 150 derecede 30 dakika pigirin.
Sogumaya birakin. Biscotti iki kere pisirilmis demektir.
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