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BIRYANI

1 kilogram kemikli kuzu eti
2 su bardagi basmati piring
2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kagsidi aycicedi yagdi
1 adet kuru sogan

3-4 dis ezilmis sarimsak
25 gram dolmalik fistik

50 gram badem

2 domates

1 cay kasigi zencefil

25 gram kug Uzimi

Tuz

Karabiber

Oncelikle piringleri iyice yikayin.

Uzerine Ilik su ve 1 ¢ay kasiJi tuz ekleyin, 10 dakika kadar bekletin.
Pirinclerin suyunu iyice stizin.

Tereyadi ve aycicedi yagini tavada isitin.

Soganlar ve sarimsaklari yemeklik dograyin ve tavaya ekleyip soteleyin.
Kemikli kuzu etlerini ilave edin ve kavurun.

Etler suyunu salip ¢ekinceye kadar pisgirin.

Sonrasinda dolmalik fistik ve bademi ekleyin.

Pirinci ilave edip kavurun.

Kip kup dogradiginiz domatesi ekleyip pisirmeye devam edin.

2 su bardagi suyu, zencefili, kug GzUmUnu, tuz ve karabiberi ekleyin.
Hafifce karistirdiktan sonra tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pisirin 30 dakika kadar pigirin.
Yemeginiz pistikten sonra 5 dakika dinlendirin ve servis edin.
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